
De 80 a 100

De 80 a 100

De 120 a 150

Pepino

Chile (Bell Pepper)

Tomate
(Jitomate)

Antes de usar agite bien la cubeta con la cera 
Clarity® Vegshine, la cera Clarity® Vegshine 
se aplica a las frutas y legumbres por medio de 
enceradoras de tipo convencional, por aspersión 
o en forma manual.
 
ParaPara aplicar la cera se recomienda emplear 
cepillos limpios y de ser posible nuevos.

Bajo condiciones de bajas temperaturas la cera 
Clarity® Vegshine puede requerir un ligero 
calentamiento previo hasta obtener la fluidez 
deseada.

SiSi va a almacenar la cera Clarity® Vegshine 
deberá hacerlo en un lugar fresco y seco, a 
temperatura promedio de 20 °C.

Ceras minerales .......................................... 98.33
Humectante y dispersante ...........................  1.67

* Cera apta para tratamiento de vegetales y 
frutos dirigidos al mercado Estadounidense 
(Art. 21 CFR) y Europeo (Codex Alimentarius).


